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SOFTArinKsS

0,33L
PEPSI 1.2 3,00 €
PEPSI ZERO ZUCKER 2% 3,00 €
SCHWIPSCHWAP ORANGE "2 3,00 €
7UP ZITRONE "2 3,00 €
SCHWIPSCHWAP
COLA & ORANGE ™2 3,00 €

MINERALWASSER 0,25L
Selters Medium 3,00 €

Selters Naturell 3,00 €

SAFTE und NmexkTare

PUR 0,3L

Apfelsaft, Orangensaft, Cranberry, Ananas,

Maracuja, Mango, Litschi-Nektar 3,80 €
0,4L

SCHORLE 3,80 €

KAfFfFee

ESPRESSO ’ 2,90
ESPRESSO MACCHIATO 7 3,90
DOUBLE ESPRESSO 7 3,90
CAPPUCCINO ¢ 3,90
KAFFEE CREAM &7 3,30

VIETNAMESE FILTER
COFFEE ¢7 4,50
Homemade Condesed Milk

COFFEE SUA DA 7 5,90
Vietnamese Iced Cold Brew
Coffee homemade Coconut.
Milk

TEC TIMCE

JASMINE TEE UND
LICORICE ¢©

HIBISCUS TEE UND
ORANGE

GINGER TEE UND
ORANGE

GREEN TEE UND
ROASTED RICE




omemade coLd drinks
0,4L
LET'S PASH 6,90 €

Jasmine Tea, Passionfruit und Fresh Lime

MANGO LASSI

Mangopilree, Coconut Milch

HANOI MYSTERY

Lychee, Passionfruit, Coco, Orange und Minz

GUAVA

Guava nectar, Lime, Minz und Soda Water

REDBLOSSOM

Hibiscus Tea, Ginger, Lime und Cane Sugar

ALOE-VE YOU

Aloe vera juice, Fresh lime Juice, Hibiscus Tea

SPICY GINGER 6,90 €

Fresh Ginger Juice, Lime, Cane Sugar und Soda Water.

LIME SODA 6,90 €
Fresh Lime, Mint, Cane Sugar und Soda Water.

oiecr

WARSTEINER PILSNER VOM FASS
RADLER

HEFEWEIZEN VOM FASS

OBERBRAU HELL

HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI FLASCHE
WARSTEINER HERB ALKOHOLFREI

3,30 €




CLASSICS

MOSCOW MULE 38

Vodka, Inger Beer und Cucumber

CUBA LIBRE ™38

Rum, Lime und Cola

APEROL SPRITZ 3

Aperol, Prosecco, Soda und Yuzu

HUGO

Prosseco, Holundersirup und Soda

SieGMATUres

0,4L
CHERRY CHERRY LADY 38 9,90 €

Whisky, Amaretto, Cherry liqueur und Vegan eggfoam

BAD BOY 38 9.90 €

Gin, Raspbery Sirup, Lime und Pasionfruit.

LYCHEE SOUR 3 9,90 €

Gin, Lychee, Liqueur ,Honeydew Vegan eggfoam und Lime

CU-TEE 9,90 €

Gin, Jasminetea, Apple, Derflower (Anchan), Vegan eggfoam.

MINGARDEN GOLD SPECIAL 8 9,90 €
Vodka, Wermut, Limejuice, Eis, Gold,

Schweppes White Peach

MINGARDEN PASSION '

Campari, Prosecco, Mango, Maracuja, Lime




COCKTJILS

0,4L
MARGARITA 9,90 €
Tequila,Triplesec,Agavel, Anchan, Lime und Agave

WHISKY SOUR 8 9,90 €
Whisky,Fresh Lime, Angostuna bitters, CanneSugar
und Vegan eggfoam

APEROL SOUR

Aperol,Triple sec, Lime und Veganeggfoarn.

COCO LOVE

Rum, Pasionfruit und Pine Apple Coconut.

ESPRESSO MARTINI 7 9,90 €

Vodka, vietnamesische cold brew coffee, Kaffe-Likor

MINGARDEN LOVE ' 9,90 €
Sahne, Kokossirup, Ananas-, Orangensaft,

Erdbeere, Grenadine




scHauMuweEm
0,1L

HOCHS SECCO rosé /blanc 3,50 €

ein perlender Genuss mit feiner Frucht.

UJEISSWEIM
0,1L 0,2L  0,75L

MULLER THURGAU 3,00 €

Feinwirzig und dezent fruchtig - der perfekte Einstieg

6,00 € 23,00 €

in die deutsche WeiBweinwelt. - trocken

RIESLING, VOM LOSS

3,50 €
Klar, lebendig und mit typischer Riesling-Frische -

7,00 € 25,00 €

passt groBartig zur asiatischen Kiche.

GRAUER BURGUNDER 3,50 €

Vollmundig und ausgewogen - ein vielseitiger

7,00 € 25,00 €

Essensbegleiter mit feinem Schmelz.

SAURIGNON BLANC 3,50 €

Knackig-frisch mit Aromen von Stachelbeere und

7,00 € 25,00 €

Limette - lebendig und aromatisch.

MORIO MUSKAT GUTSWEIN 3,20 €

Aromatisch und floral mit feiner Muskatnote - passt

6,40 € 24,00 €

wunderbar zu wirzig-pikanten und stB-sauren Gerichten.

UJEISSHEIr ST
0,1L 0,2L 0,75L

BLAUER PORTUGIESER 3,50 € 25,00 €

Gutswein Rosé Leicht und stffig mit frischer Beerenfrucht -

7,00 €

ein Sommerwein fiur jede Jahreszeit.

roTUJEMM
0,1L 0,2L  0,75L

WALLERTHEIMER 3,50 € 25,00 €

Eleganter Klassiker mit feiner Frucht und zartem Tannin -

7,00 €

ideal zu asiatischen Fleischgerichten.

DORNFELDER 3,00 € 6,00 €

Ein fruchtiger, weicher Roter mit milder Stfe -

23,50 €

unkompliziert und charmant.
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spirituosen  LiKkore

SAKE 3% 100ML
japanischer Reiswein warm oder kalt

FERNET BRANCA KRAUTERLIKOR AUS ITALIEN "2
JACK DANIEL BOURBON WHISKEY
GLENFIDDICH 12 SINGLE MALT SCOTCH WHISKY
NIKKA JAPANISCHER WHISKY

HENNESSY COGNAC

MEKHONG' THAI RUM
Mildes, siBes und frisches Geschmacksprofil

ROKU GIN aus Japan

ABSOLUT WODKA AUS SCHWEDEN
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vorspeisen suppen

01.TOM KHA OASE

Kraftige Hihnerbouillon, sahnige Kokosmilch, Champignon.
Wahlbar mit

a)Tofuf 7 5,90
b) Huhn 6,50
c) Garnelen &P 7,50

d) Biolachs P 7,90

02 . CANH CHUA

Kraftige Rinderfond, Cherrytomaten, Ingwer, Frihlingszwiebeln,
Dill, abgeschmeckt mit einem Schuss Limettensaft

a) Tofu® 7 6,50
c) Garnelen &P 7,50

d) Biolachs P 6,90

03 . MISO SHIRU

Eine wiirzige Miso Suppe, Frihlingszwiebeln & Seetang

fe) TofuF 7

/ d) Biolachs P

SsTArrtTers

klein, aber fein. zum Teilen und gemeinsam geniel3en.

04 . SOMMERROLLE B:P-F-N.

a) Gebackene Tofustlicke F ﬂ
b) Blanchiertes Hihnerfilet

c) Blanchierte GroBgarnelen &P

d) BBQ Lachsfiletstreifen P

05 .EDAMAMEF 7

Junge Sojabohnen in Schote F

06 . SEETANG-SALAT F K&
Mit Avocado serviert, dazu Guacamole, Salsa Roja, Sakura-
sprossen, Shiso Purple & Soja Balsamico Sesam-Dressing 6,90

mit Feuerlachs-Sashimi (3 Stk.) P 11.90

07 . HACAO A-K 6,90
Handgemachte Teigmantel, serviert mit Salat und einem Soja-
Schalotten-Dip

a) Gemuse 7

c) Garnelen BP




STArtTeEers

08 . FRUHLINGSROLLE CLASSIC (2 Stk.) AB.EF 6,50
Gebacken mit feingehackten Garnelen, Krebsfleisch, dazu Salat

und einem Fisch-Schalotten-Dip

09 . FRUHLINGSROLLE VEGETARISCH (6 Stk.) AF 7 6,50
Gebacken mit Gemusefillung, dazu Salat und einem SuB-sauren
Dipp

10 . GEGRILLTE HUHNERSPIESSE (2Stk.) E 6,50

Mit Salat und Erdnussen

11 . HOMEMADE SALMONBALL (3 Stk.) PE 8,50
Mit Salat und Erdnussen

12 . MINGARDEN TAPAS MIX (Fiir 2 Personen) > F 18,50

Verschiedene kleine warme und kalte Vorspeisen

13 . MINGARDEN TAPAS MIX (Fiir 3 Personen) > F 26,90

Verschiedene kleine warme und kalte Vorspeisen

,,~/ 4 . GYOZA

gebratene Teigtasche mit
a) Gemiise

b) Huhn

STArrtTers

klein, aber fein. zum Teilen und gemeinsam genieBBen.

15 TOM CHIEN COM (2Stk.) P 6,90
Garnelen Tempura im knusprig Reis Mantel serviert mit Salat,

Erdniisse, und stiBsauer Sauce

16. JACOBSMUSCHEL P-~N 15,90
Gegrillt Scallop in Butter- Knoblauch Sauce. Serviert mit Salat,

Erdnusse, und Reiskeks
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22 .ANANAS EKX
Schalotten und Dill auf Ananas, dazu Rucola und gerdstete Erdnisse

a)Tofuf 7 16,90

c) Garnelen gebraten mit Schalotten, Dill B 22,90
{ f. Biolachs B-P 19,90

23. MANGO ¢

Schalotten und Dill auf Mango, dazu Rucola und gerdstete Erdniisse
a) Tofu F _7 16,90

b) gegrilltes Brustfilet 18,90

f) Biolachs &P = 19,90

saLartTe I mom

frische tropische Salate aus Stidostasien.

20 .GEMISCHTER SALAT &«

Knackige Salate, Radicchio, Eisbergsalat, Rucola, Cherrytomaten,
Sprossen, gerdstete Erdniisse, Sesam, Olivendl und Shiso Purple,
verfeinert mit Chili-Limetten-Vinaigrette

a)Tofuf ./ 7 14,50
b) Hdhnchenbrust gegrillt 14,50
c) Geschnetzeltes Argentinisches Huftsteak 16,50
d) Knusprige Ente ' 16,90
e) Garnelen gebraten mit Schalotten, Dill &P 17,90
f) Biolachs gegrillt mit Dill, Frihlingszwiebel,

Salsa Roja, Soja-Balsamico P 18,90
g) Wild-Thunfisch gegrillt mit Schalotten, Dill,

Soja-Balsamico P 18,90

21.NOM DU DU (LANG THUONG STYLE) X

Grine vietnamesische Papaya, Zuckerschoten, Tomaten, gerésteter Se-
sam, Erdnisse, frische Krauter, Kohlrabi, M&hren, abgeschmeckt mit
einer Chili-Limetten-Vinaigrette

a.Tofu® 7 16,50

b. Hédhnchenbrust 18.90

c. Garnelen &P 19,50

e




suppen

herzhafte Suppenkultur aus Asien. Mit Gemuse- und Rinderbrihe,

frischem Kr&uter und traditionell handgezogene Nudeln.

30 .PHO CLASSIC LARGE X
Eine traditionelle Suppe der vietnamesischen Kiiche, mit Reisband-nu-
deln in einer kréftigen Brithe vom Suppenhuhn und Rind, verfeinert mit
Frihlingszwiebeln und Koriander
a. mit Tofu F 7

b. Hihnchenbrust

16,90
18,90

c. Rind (Argentinisches Hiftsteak in Scheiben) 19,50

31. UDON SUPPE £
Eine traditionelle Suppe der vietnamesischen Kiiche, mit Udon-nudeln
in einer kréftigen Brihe vom Suppenhuhn und Rind, verfeinert mit Pak

Choy, Frihlingszwiebeln und

a.Tofuf /7

b. Hihnchenbrust

16,90
18,50
b. Rind (Argentinisches Hiiftsteak in Scheiben) 19,90
22,90

22,90

d. Garnelen

h. Biolachs P

AOUOTGEErNICHTE

32 .MIEN EX
Glasnudeln aus 100% Topicowurzel ohne Zuatztoffe. Serviert mit einer

kraftigen Rinder- und Hihnerbouillon, Schalotten und Koriander.
a. Tofu Cherrytomaten, Dill, Ingwer, Lauch, Sesamél K'Fﬂ1 6,90
18,50
22,90

b. Huhnerfilet
d. Garnelen B
h. Biolachs gebraten mit Cherrytomaten, Dill, Ingwer,

Lauch, Sesamol P 22,90
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herzhafte Suppenkultur aus Asien. Mit Gemuse- und Rinderbrihe, 34 PHO KOKOSCREME (HUE STYLE) 6%

Cremige Kokos-Curry-Sahnesauce, Ananas, Zitronengras, ErdnUsse,
33. BUN (NAM BO STYLE) P-EX Wildkrauter-Salat, Thai-Krauter serviert auf vietnamesischen Reis-band-

Warme Reisnudeln, Sprossen-Wildkrauter-Salat, Shiso-Rot und Chili-Ing- nudeln. Auf Wunsch kénnen Sie auch anstatt Currysauce:

frischem Kr&uter und traditionell handgezogene Nudeln.

wer-Limetten-Vinaigrette, verfeinert mit gerésteten Erdniissen und Sesam a.Tofuf 7 16,90

a. Hausgemachter Seidentofu gebratenf e 16,90 b. Wiirzige Hiihnchenbrust gegrillt 19.90

b. Wiirzige Hilhnchenbrust gegrillt 19,90 c. wok-geschwenktes Argentinisches Hiftsteakstiick 21,50
c. Geschnetzeltes Argentinisches Hiftsteak 21,50 d. BBQ Barbarie Entenbrust 21,50
d. BBQ Barbarie Entenbrust 21,50 e. Biolachs gegrillt mit Frihlingszwiebeln und Dill P 22,50
e. Biolachs gegrillt mit Frihlingszwiebeln und Dill® 22.50 f. Wilder Thunfisch gegrillt mit Schalotten und Dill ° 26,90
f. Wilder Thunfisch gegrillt mit Schalotten und Dill ® 26.90 g. Selbstgemachte Biolachsbéllchen P 21,90
g. Selbstgemachte Biolachsballchen P 19.90 h. Garnelen B 22,90

h. Garnelen B 22.80




HOUOTGENCHTE

35. UDON KOKOSCREME (HUE STYLE) &G

Cremige Kokos-Curry-Sahnesauce, Ananas, Zitronengras, Erdnisse,

Wildkrauter-Salat, Thai-Krduter serviert auf japanischen Udonnudeln.

Auf Wunsch kénnen Sie auch anstatt Currysauce:

1. Teriyaki, 2. Erdnuss-Sauce oder 3. Mango-Sauce wéhlen.
a. Tofu * L@'

b. Wiirzige Hilhnchenbrust gegrillt

c. wok-geschwenktes Argentinisches Hiftsteakstiick

d. BBQ Barbarie Entenbrust

e. Biolachs gegrillt mit Friihlingszwiebeln und Dill ®

f. Wilder Thunfisch gegrillt mit Schalotten und Dill P

g. Selbstgemachte Biolachsbéllchen P

h. Garnelen

36 .MINGARDEN CURRY E¢

Cremige Kokos-Curry-Sahnesauce, Ananas, Zitronengras, Erdniisse,
Wildkrauter-Salat, Thai-Krduter serviert mit Jasmin-Reis.
Auf Wunsch kénnen Sie auch anstatt Currysauce:

1. Teriyaki, 2. Erdnuss-Sauce oder 3. Mango-Sauce wéhlen.
a. Tofu F 7

b. Wiirzige Hihnchenbrust gegrillt

c. wok-geschwenktes Argentinisches Huftsteakstiick

d. BBQ Barbarie Entenbrust

e. Biolachs gegrillt mit Friihlingszwiebeln und Dill P

f. Wilder Thunfisch gegrillt mit Schalotten und Dill P

g. Selbstgemachte Biolachsballchen P

h. Garnelen &




HOUOTGENICHTE

40. BO TAI LAN A EX. 25,90

Gegrilltes Argentinisches Hiftsteak mit Chinakohl, Kaiser-schoten-

Soja, Krauterseitling, abgeschmeckt mit Salsa Roja, Soja-Balsamico-

Dressing mit Reis

41. TERIYAKI B 24,90
Biolachs gegrillt, Chinakohl-Teriyaki-Jus, Wildkrduter-Salat, Salsa
Roja, hausgemachtes Soja-Balsamico-Sesamdressing, Sakura-
sprossen mit Reis

b. Hihnerfilet 20,90
c. ganze Dorade gegrillt P 25,90
d. BBQ Entenbrust 23,90
e. gegrilltes Lachsfilet P 22,90
f. Thunfischfilet P 25,90

KindereericHTe

KIDS MENU1

Frittierte Kartoffeln (country potatoes)

mit HihnchenspieB vom Grill

mit hausgemachten Chicken-Crispies #

KIDS MENU 2 ¢

Bratreis mit Bio-Eiern

mit HihnchenspieB vom Grill #

mit hausgemachten Chicken-Crispies #




Sushi (¥F7]) ist ein japanisches Gericht
aus erkaltetem, gesduertem Reis, ergénzt
um Zutaten wie rohen oder gerducherten
Fisch, rohe Meeresfriichte, Nori (getrock-
neten und gerdsteten Seetang), Gemduse,
Tofuvarianten und Ei. Die Zusammenstel-
lung variiert nach Art und Rezept. Sushi
wird, in mundgerechten Sticken, optisch

ansprechend serviert.




IREECANA

Beim Nigiri-Sushi (D %7, dt. ,Ballen-Sushi”) wird der Reis mit 56. ANAGO P 6,90

% der Hand zu einer kleinen, zwei Finger breiten Rolle gedrickt Salzwasseraal gegrillt
1\

und mit Fisch, Meeresfrichten, Gemlisen oder Omelett belegt. 57.AVO° &£ 550

Manchmal werden Nigiri noch mit einem Streifen Nori zusam- frische Avocadoscheiben

mengebunden. Jeweils 2 Stk.

58. ABURI MAGURO P 7,50
50. SAKE P 6,50 Feuerthunfisch
Lachs
59. ABURI SAKE P 7,50
D
51. MAGURO 6,90 Feuerlachs
Thunfisch
60. ABURI GAI BN 7,50
D
52. KANI Sl Feuerjacobsmuschel
Surimi*
53. HOTATE GA| PN 6,50
Jacobsmuschel
54. EBI P 6,50

ingelegte Garnele

/65. MUTSU P 6,50
Butterfisch
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(,gerollte Sushi”) sind die bekannteste Form von Sushi.Sie
werden mit einer Bambusmatte (Makisu) mit Nori (Seetang) von

Hand gerollt. Gefullt werden Maki mit gesduertem Reis, rohem

Fisch und GemUuse.

70. AVOCADO £

Avocado

71.KAPPA £
Gurke

M AKI

5,50

5,50

72. MANGO
Mango

73. SAKE P

Lachs

74.EBI P

Eingelegte Garnele

75. TEKKA P
Thunfisch

76. ANAGO °

Salzwasseraal gegrillt

77. FRIED EBI P

Gebackene Garnele

78. SALMONSKIN P
Lachshaut gebacken

5,50

6,50

6,90

6,90

6,90

7,50

6,50




.

mMside oOuT roLL

Diese Maki sind auch unter dem Namen Inside-Out oder 86. SALMON SKIN °-¥ 10,50

California-Rolls bekannt. Dabei werden die Zutaten wie Fisch Lachshaut gegrillt, Sesam

und Gemuse direkt vom Noriblatt umhuallt und der Reis befindet
87. FREESTYLE P-X 17,50

4

sich auBen an der Rolle. Meist wird der Reis dann mit Gomashio,
Nach Empfehlung des Kochs

Sesam oder Fischeiern dekoriert.

80. ALASKA P 10,90
Lachs, Avocado, Tobiko

81. VEGETARISCH SPEZIALX & 9,90

Mango, Gurken, Avocado, au3en Sesam

82. CALIFORNIA SURIMI P 10,90

Surimi*, Avocado, Tobiko

83. MAGURO P 11,50
Thunfisch, Avocado, Tobiko

8‘}«. HOTATE GAIl PN 11,90

/ cobsmuschel, Avocado, Tobiko




=

N

mMside oOuT roLL

88. MUTSU INSIDER- OUT ° 11,90

Mit Butterfisch, Avocado, Tobico und Sesam

89. GARI ¥ 10,90

Mit gegrillten Hahnchenbrust, Avocsdo, Sesam, Schnittlauche

90. GARI TEMPURA P 11,90

Hahnchen Tempura, Avocado, Gurke, Sesam, Philadelphia

91. DORADE FRESH ® 6 12,50
Dorade, Schnittlauch, Avocado, Philadelphia

92. EBI TEMPURA B K 11,90

Gebackene Garnelen, Avocado, auBen Sesam

93. AVOCADO ROLL &K & 10,90
Avocado, Philadelphia, Sesam

9?. ZEN ROLL &KX & 10,90
it Gurke, Philadelphia, Paprika, Sesam




SAsHIMI

100. SASHIMI SALMON P 25,50

10 Scheiben Lachs auf Seetang, Avocado und Sakurakresse

101. SASHIMI TUNA P 29,50

10 Scheiben Thunfisch auf Seetang, Avocado und Sakurakresse

102. TUNA FIRE UND LACHSTATAR P 29,90

8 Scheiben Feuertuna auf Seetang, Avocado und Lachstatar

103. TUNA TATAKI P 29,90

8 Scheiben Thunfisch kurz angebraten, mit Salat und Lachstatar

104. SASHIMI SALMON ABURI P-¥ 29,90

8 Scheiben Feuerlachs auf Seetang, Avocado und Lachstatar

105. SASHI MINGARDEN &N 27,90
3 Scheiben Lachs, 3 Scheiben Thunfisch, 3 Jakobsmuscheln

auf Seetang, Avocado und Sakurakresse

=
.
-



Crispy rorLcLs

Bei dieser Spezialitdt wird eine Futo Maki Rolle im Ganzen
paniert und anschlieBend in késtlichen Scheiben serviert. Ein
warmes Sushi-Erlebnis, welches fir spannende Abwechslung

sorgt. Jeweils 12 Stk. serviert mit Unagi-Sauce und Cocktail-SoBe

110. SALMON TEMPURA A1 PG 16,90

Lachs, Avocado, Frischkase in Tempurateig gebacken

111. TUNA TEMPURA A1.b.6 18,90

Thunfisch, Avocado, Frischkase in Tempurateig gebacken

112. HOTATE GAI-TEMPURAA"GN 18,90

Jacobsmuscheln, Avocado, Frischk&se in Tempurateig gebacken

113. VEGETARISCHE TEMPURAA'S & 15,90

Avocado, Frischkase in Tempurateig gebacken

14. FRY BIG ROLL A1 17.90

achs, Thunfisch, Avocado, Frischkése in Tempurateig gebacken




SpECIOL. HOMeEMAdJeE roLLs

Garnelen im Tempura-mantel, Mango, Avocado, Frischkase,

bedeckt mit Feuerlachs

\\ » - i ine il 120. CRISPY TIGER A!:B.G 17,90
l ; R T bt [l - : ) . '. L
» o " L II ! ;‘ o

121. MINGARDEN CRAB 876 17,90
Surimi*, Mango, Avocado, Frischkase, bedeckt mit Feuerlachs,

Daikonkresse und Tobiko

122. SAKE FANCY P 17,90

Frischkadse, Mango, Avocado, Lachshaut, ummantelt mit Feuerlachs

123. TUNA FIRE P& 19,90

Thunfisch, Frischkase, Gurke, Avocado, ummantelt mit Feuerthunfisch

124. FIRE SCALLOPS b &N 19,90
Gebackene Garnelen, Avocado, Gurken, Frischkase,

ummantelt mit Feuerjakobsmuscheln

125. MINGARDEN ROLL P-F & 21,90
Gegrillter Lachs, Avocado, Frischkase, auBen bedeckt mit Aal,

Daikonkresse, Teriyaki-Sauce

=t
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MCcnucs

130. EAST SEA DELUXE BD.FGK 33,90
8 Stk. Homemade 1.0O. Roll (Ebi-Tempura, Avocado, auBen bedeckt
mit Feuerlachs) / 6 Nigiri

131. PACIFIC COMFORT B P:F.G.K 55,90
Spezial- Rainbow, 6 Stk. Salmon Tempura Roll, Seetangsalat mit

Feuerlachs Sashimi / 4 Nigiri: 2x Sake, 2x Magurro, 2x Ebi Garnele

132. GREEN LADY ¥ & 28,90
Maki mit Mango, 8 I.O. Avocado mit Avocado Mantel

4 Nigiri: Avocado & Mango

133. ATLANTIC SEA B.D.RGK 79,90
Spezial-Rainbow / Tuna Tempura Roll / Lachs Inside-Out, Seetang-
salat mit 3 Stk. Feuerlachs Sashimi / 9 Nigiri Mix, 3 Ebi Garnelen

134. INDISCHER OZEAN B:P.F.G.K 94,90
2x Spezial-Rainbow, 1x Scallops Tempura Roll, 1x Ebi I.O. Roll,
Seetangsalat mit 4 Feuerlachs Sashimi, 12 Nigiri, 4 Ebi Garnelen

135. ZEN VEGGIE (FUR 2 PERSONEN) 6% & 52,90
3x Maki Avo, Mango, Spageln, 16x |.O. vegetarisch Spezial,
14 x vegetarisch Tempura, 6 Nigiri

A
- N
-



agesserTs

140. MOCHI ICE ¢ 6,50
2 Mini Sticky Rice Cakes, Ice Cream Fillings.

141. LOVE USO MATCHA £ 7,90

Matcha- Coconut Pannacotta, Strawberypuree

142. SOCOLAT ¢ 9,90

Lauwarmer Chokoladenkuchen mit Mangopiiree und Frische Friichte




/// ALLERGIEKARTE
/ A. Glutenhaltiges Getreide / A1. Weizen / A2. Roggen / A3. Hafer / B. Krebstiere / C.
Eier / D. Fische / E. Erdnisse / F. Sojabohnen / G. Milch / H. Schalenfrichte / H1. Man-
deln / H2. Haselnisse / J. Senf / K. Sesamsamen / M. Lupinen /
N. Weichtiere / £ Vegan
ZUSATZSTOFFE
1. Farbstoffe / 2. Konservierungsstoffe / 3. Antioxidationsmittel / 4. Geschmacksver-
starker / 5. SGBungsmittel / 6. Azofarbstoffer / 7. Koffein / 8. Chininhaltig /

9. Taurin /10. Krebseischimitat / 16. Kdnnen Sulfite enthalten

N







